Association tour de main, Yann Forestier
Pain biologigue au levain naturel
Certifie par QUALT TE-FRANCE 5A5-FR-BI0 10
Locmaria
56690 LAMDEVANT
Tel : 02.97.59.93.57
Port : 06.26.69.79.14

Mail : yann.forestier0818®orange.fr

Bonjour a tous. je vous propose dans le cadre des paniers des mardis et
vendredis du Pain biologique, pétri d la main et cuit au feu de bois.

En géneral, les commandes se font au mois, d vous de choisir la fréguence. A la
fin de chague mois, je vous envoie un bon de livraison avec la somme due.

Pour les paniers du mardi, le pain serait cuit dans la matinée. Concernant ceux du
vendredi, dans un premier temps il serait cuit vers 20h00 le jeudi soir et ensuite
<'il y a beaucoup de commandes. je lancerais une fournée le vendredi. (Peut-étre
pouvez vous déja me dire si vous Etes intéressés par une livraison le mardi ou le

jeudi)
Je vous laisse ma gamme avec les tarifs
MNhésitez pas a me contacter

Amicalement yann
Gamme pain bioclogique

. le +80 800g 3, 45€ et 180 500g 2,20€

« le t110 1kg 4,30€ et 110 500g 2,20€

. le petit épeautre 500g 3,60€ ou 1kg 7,20€

. le grand épeautre 500g 3.10 € ou 1kg 6,20€/kg

+ le seigle 500g 2,50€ 1kg 5,00€

. pains aux graines soit courges, tournesol, sésame, lin
500g 3,00€ 1kg 6,00€ possibilité de mélanger plusieurs
type de graines,

. pain brioché 250g 2,50 €



